KALTE VORSPEISEN
BULOTS - WELLHORNSCHNECKEN AUF EIS, AIOLI 16,90

Sea snails on ice, Aioli

HAUSGEBEIZTER SCHOTTISCHER LACHS 20,50
REIBEKUCHEN, ZWIEBELN & HONIG-SENF-SAUCE

Home-marinated Scottish Salmon, potato fritters & honey-mustard sauce

TATAR VOM FJORDLACHS 20,90
REIBEKUCHEN & CREME FRAICHE

Tatar from Salmon, potato fritters & créme fraiche

CREVETTES ROSE AUF EIS, AIOLI 21,50

Crevettes Rose on ice, Aioli

FISCHHAUS GOURMETTELLER ab 23,50
AUSWAHL AUS UNSERER KALTEN VITRINE

Choice of cold starters from our showcase

SALATE

HAUSGEMACHTER GURKENSALAT 6,
Homemade cucumber salad

MARKTFRISCHER BEILAGENSALAT 6,50
Mixed side salad of the season

PULPOSALAT MIT ZITRONENDRESSING 19,90
Octopus Salad, lemon dressing

MEERESFRUCHTESALAT 21,50
MIT AUSTER & CREVETTE ROSE

Seafood salad, with Oyster & Crevette Rose

CAESAR SALAT MIT GEGRILLTEN GAMBAS 2290
Caesar Salad with grilled Prawns

GEMISCHTER SALAT ,FISCHHAUS” 23,50
MIT SEEZUNGENFILET & GAMBAS

“Fischhaus “ Salad with grilled Prawns & Dover Sole filet
AUSTERNPARADE

%5 DUTZEND FINES DE CLAIRE 23,50
% DUTZEND PORTUGAISES 23,50
% DUTZEND GILLARDEAU 29,90
FISCHHAUS AUSTERN FLIGHT 17,90

DREI VERSCHIEDENE AUSTERN ZUM PROBIEREN
Three different oysters as a tasting flight

VIER STUCK ROCKEFELLER 22,90
UBERBACKENE FINES DE CLAIRE AUF BLATTSPINAT
Four pieces Rockefeller Oysters - Fines de Claire gratiné on spinach

Unsere Austern konnen auch stiickweise bestellt werden.
Our oysters can also be ordered by piece.

NEUE HOLLANDAISCHE MATJES

DREI MATJESFILETS AUF SCHWARZBROT 14,50
ZWIEBELRINGE

Three white Herring fillets, onions on black bread

MATJESFILETS ,HAUSFRAUEN ART", SALZKARTOFFELN 17,90
White Herring “housewife style”, boiled potatoes

HERINGSTIPP MIT SPECK-ROSTKARTOFFELN 17,90

White Herring Salad in cream sauce, bacon-potatoes

MATJESFILETS MIT SPECKBOHNEN & ROSTKARTOFFELN 17,90

White Herring, bacon-beans & roasted potatoes (bacon)

WARME VORSPEISEN

SECHS GEGRILLTE GARNELEN, AlOLI 18,90
Six grilled Prawns, Aioli

GAMBAS IN OLIVENOL , PIL PIL” 18,90

KNOBLAUCH, PEPERONI

Prawns in olive oli ,PIL PIL", garlic & peppers

DUO VON CALAMARES ROMANA 16,90
UND FRITTIERTEN SARDELLEN, AIOLI

Duo from Calamares Romana and fried Anchovies, Aioli

SCHWERTMUSCHELN VOM GRILL ,NAVAJAS®, AIOLI 18,50
Grilled Razor Clams, Aioli

GANZE BABY-CALAMARES VOM GRILL, AlOLI 19,90
Whole grilled Baby-Calamar; Aioli

JAKOBSMUSCHELN GRATINIERT AUF BLATTSPINAT 24,90

Scallops gratiné on spinach

GEMISCHTE WARME VORSPEISEN 27,90
AUSWAHL VON GEBACKENEN & GEGRILLTEN VORSPEISEN
Mixed warm Starter - choice of baked & grilled starters

SUPPEN klein normal
FISCHHAUS BOUILLABAISSE 7,70 13,20

ORIGINAL FRANZOSISCHE FISCHSUPPE 7,70 13,20
PASSIERTE SUPPE, CROUTONS, AIOLI & PARMESAN

Original French fish soup, strained, Crodtons, Aioli & Parmesan

LACHSCREMESUPPE 770 13,20

Cream of Salmon soup
HUMMERCREMESUPPE, TIEFSEE-SHRIMPS 7,70 13,20

Cream of Lobster soup, Shrimps

MIT /2 HUMMER

with % Lobster

PLATEAUX & KRUSTENTIERPARADE

MEERESFRUCHTEPLATTE AUF EIS 39,90
MIT DREI AUSTERN, CREVETTES ROSE
% TASCHENKREBS, MEERESSCHNECKEN & FLUSSKREBSEN

MIT % HUMMER oder MIT 2 LANGUSTE
PLATEAU ROYAL
MIT DREI AUSTERN, CREVETTES ROSE

% TASCHENKREBS, MEERESSCHNECKEN & FLUSSKREBSEN
2 HUMMER, 30g KAVIAR, TATAR VOM FJORDLACHS, MEERESSALAT

-Tagespreis -

-Tagespreis -

-Tagespreis -

GANZER TASCHENKREBS AUF EIS, AlOLI 2790
Whole Crab on ice, Aioli
% HUMMER VOM GRILL - Tagespreis -

GRILL-GEMUSE & ZERLASSENER BUTTER

% Lobster grilled, grilled vegetables & melted butter

~FISCHHAUS VARIATION“ VOM GRILL, AIOLI 43,90
TAGESFANG VERSCHIEDENER KRUSTENTIERE & MUSCHELN
Grilled catch of the day of Crustaceans, Seafood & Mussels, Aioli

WILDFANG RIESEN-GARNELEN VOM GRILL - Prefs nach Gewicht -
Wildcatch Jumbo-Prawns grilled

KING CRAB - ALASKA KONIGSKRABBE
King Crab from Alaska

- Preis nach Gewicht -

KAISERGRANAT/ HUMMERKRABBE - Tagespreis -
Grilled Langoustine/ Norway Lobster
GANZE ODER ¥; KARIBIK-LANGUSTE - Tagespreis -

VOM GRILL ODER POCHIERT
Whole Caribbean Langouste (Rock Lobster), grilled or poached



