
  
 
 
 

 

 
 
 
 

 
Hausgemachte Creme Caramel  8,50 
mit Vanilleeis und Sahne 
Homemade Creme Caramel with vanilla ice cream and cream 
 
Panna Cotta mit Waldbeeren  8,50 
Panna Cotta with wild berries 
 
Crema Catalana     8,90 
 karamellisierte Zimtcreme, caramelized cream of cinnamon   
 
Mousse au Chocolat mit Sahne (with cream)  8,90 
   
Hausgemachtes Tiramisu mit Sahne (with cream) 8,90 
 
Frischer Obstsalat der Saison  7,90 
Fresh seasonal fruit salad 
 
Duo von Profiteroles   8,90 
Duo of Profiteroles 
 
Eingelegte Waldbeeren mit Vanilleeis  8,50 
Pickled wild berries with vanilla ice cream  
 
Limonen Sorbet mit Prosecco  9,50 
Sorbet of lime topped with prosecco 
 
Sorbet von grünen Äpfeln mit Calvados 9,50 
  
„Cannoli Siciliani“      8,90 
sizilianische Spezialität: Feine Waffel mit Ricotta Creme Füllung  
Sicilian specialty: Fine waffle with ricotta cream filling 

 
Dessertteller „Fischhaus“            11,90 
Variation von verschiedenen Desserts  
Variation of different desserts 
 
Gemischtes Eis mit Sahne   7,50 
Mixed ice cream with cream (3 scoops) 

 
„Dame Blanche“             9,90 
Vanilleeis mit heißer Schokolade und Sahne 
Vanilla ice cream with hot chocolate sauce and whipped cream 
 
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis  9,90 
Warm apple strudel with vanilla ice cream  
 
Warmes Schokoladentörtchen  9,90 
 auf Vanillesauce mit Vanilleeis und Sahne 
Lukewarm chocolate tart on vanilla sauce with vanilla ice cream  
and whipped cream 
 
Torten aus unserem Carello 

Apfeltorte    7,90 
Apple tart 
 
Torta de la Nonna    7,90 
 Pinienkernkuchen, Pine nut tart 
 
Tarta de Santiago    7,90 
 Mandelkuchen, Almond cake  
 
Millefoglie    7,90 
Blätterteigkuchen, Puff pastry cake  

DESSERTS AUS UNSERER SÜßEN THEKE 

WEITERE AUSWAHL FINDEN SIE IN UNSERER VITRINE 


