
 
 
 
EMPFEHLUNGEN AUS UNSEREN TAFELN 
 

4x FINES DE CLAIRE AUSTERN GEBACKEN  19,90  
PIKANTER MEERRETTICH-KETCHUP  
4x crispy fried Fines de Claire Oysters with spicy-horseradish-ketchup 

 
BROTSALAT VON WILDFANG-TIEFSEEGARNELEN  20,50 
CHILENISCHE TIEFSEEGARNELEN, OLIVEN, TOMATEN, PARMESAN  
Wildcatch Deep-Sea-Shrimps, Breadsalad, olives, tomatos, Parmesan 

 
TATAKI VOM YELLOW-FIN THUNFISCH  21,50 
AN WAKAMESALAT, TERIYAKI-SAUCE, SESAM 
Tataki from Yellow-Fin Tuna, Wakame-salad, Teriyaki-Sauce, Sesame 

 
*** 

 
STRAMMER LACHS       23,50 
TRANCHEN VOM SCHOTTISCHEN LACHS, GEBRATEN AUF FOCACCIA, SPIEGELEIER, FRÜHLINGSLAUCH 
“Strapping Lachs“ – Scottish Salmon roasted on Focaccia, fried eggs, spring onion 

 
FILETS VON DER ROTEN ATLANTIK MEERBARBE VOM GRILL     24,50 
AUF SÜSS-SAUER LINSEN, GEMÜSE DER SAISON  
Grilled fillets of Red Mullet, on sweet-sour lentils, seasonal vegetables  
 
HAMBURGER PANNFISCH       24,90 
TRIO VON EDELFISCHEN AUS DER PFANNE AUF BRATKARTOFFELN (SPECK), SENF-DILL-SAUCE  
”Pannfisch“ from Hamburg – Trio of pan fried fish on roast potatoes (bacon), mustard-dill-sauce 
 
DORADE ROYALE VOM GRILL       27,90 
BRATKARTOFFELN (SPECK) & SPINAT 
Grilled Dorade Royale (Sea Bream), roast potatoes (bacon) & spinach      
 
STEAK VOM YELLOW-FIN THUNFISCH KURZ GEBRATEN (HALBROH)    28,90 
MIT GESCHMORTER AUBERGINE, TOMATEN-KAPERN-SUGO, QUETSCHKARTOFFELN 
Yellow-Fin Tuna steak (rare) with braised eggplant, tomato-caper-sugo, squashed potatoes 

 
LOUP DE MER VOM GRILL       29,50 
BRATKARTOFFELN (SPECK) & SPINAT 
Grilled Loup de Mer (Sea Bass), roast potatoes (bacon) & spinach      

 
SAUERBRATEN VOM SKREI (WINTERKABELJAU)       29,90 
AN RAHMKRAUT, SALZKARTOFFELN, BEURRE-BLANC 
“Sauerbraten” from Skrei (Norwegian Wintercod), creamy cabbage, boiled potatoes, beurre blanc 

 
*** 

FANG DES TAGES LANGUSTEN AUS DER KARIBIK 
 ½ LANGUSTE VOM GRILL      49,50 

 AN TAGLIATELLE IN KRUSTENTIERCREME 
 Rock Lobster from the Caribbean, Tagliatelle with Crustacream 
 
 AN GEGRILLTEN EISBERGSALAT, CROÛTONS, FRENCH-DRESSING  

Rock Lobster from the Caribbean, grilled Iceberg, Croûtons, French-Dressing   
   

UNSERE WEIN EMPFEHLUNGEN 
 

2022ER ACIOS DA RAIA ROSÉ 
100% MENCÍA AUS GALICIEN 
BODEGAS VAL DE VID 
GLAS 0,2l 7,70 
FLASCHE 0,75l 26,90 

                               *** 
 

2022ER WEISSBURGUNDER 
VIER JAHRESZEITEN 
TROCKEN, QBA PFALZ 
FLASCHE 0,75l 26,90 


